
Allergene 

Kennzeichnung

Tagessuppe (Mo - Fr lt.Menüplan, solange der Vorrat reicht) 3,90

Rindsuppe  mit Frittaten oder Grießnockerl 4,20 ACGLF

                     mit Riesen-Leberknödel 5,20 ACGLF

Knoblauchcreme Suppe  mit Croutons 4,90 ACGLF

Frankfurter 
mit Senf & Kren, mit Baguettebrötchen

8,20 AMO

Würstel mit Saft & Gebäck 8,20 AO

kleines Rindsgulasch mit Gebäck 8,90 A

RIESEN "Schlemmer Brot"
mit Schinken,Speck, Zwiebel, Pfefferoni, 
Tomate & Käse gratiniert

9,50 AGL

Dukaten-Erdäpfel mit 2 Dips 5,90 CG

Schafkäsesalat "Provencale"
Schafkäse im Rohschinkenmantel gebraten auf buntem Salat, 
Oliven & Balsamicodressing

13,90 GMO

Hühnerstreifensalat (gegrillte Filetstreifen mit Sesam)

auf buntem Salat & Joghurtdressing
13,50 GMN

Backhendlsalat
gebackene Hühnerstreifen in Kürbiskernpanade auf 
Erdäpfel-Vogerlsalat, dazu Kernöl

14,50 ACM

VORSPEISEN / SNACKS / SALATE

lt.Menüplan

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Allergene 

Kennzeichnung

Scholle gebacken, dazu Erdäpfelsalat 16,50 ACDL

Wiener Backhendl (1/2 Backhuhn) mit Erdäpfelsalat
auf Wunsch auch ohne Haut

14,50 ACM

"Wiener Schnitzel"  vom Huhn oder Schwein 

serviert mit Erdäpfelsalat
15,50 ACG

Cordon bleu 
gefüllt mit Saunaschinken & Gauda, 
vom Huhn oder Schwein dazu Petersilerdäpfel

16,90 ACG

Bauernschnitzel
gebackenes Schweinschnitzel gefüllt mit Senf, Schinken, Zwiebel, 
Käse & Pfefferoni serviert mit Braterdäpfel

17,50 ACGLM

Hühnerleber gebacken 
mit Mayonnaise Salat

13,90 ACDGLM

Snack Eimer (Fingerfood)

Mozzarellasticks, Hühnerstreifen in Kürbiskernpanade,
gebackene Champignons, Zwiebelringe in Backteig, 
Steakfritten & Dipsauce 16,50 ACG

 - Veggie Style 
Mozzarellasticks, gebackene Champignons,                                   
Zucchini, Karfiol, Zwiebelringe in Backteig,                              
Steakfritten & Dipsauce 

GEBACKENES

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Allergene 

Kennzeichnung

Zanderfilet gegrillt
mit Gemüse, Petersilerdäpfel & Kräuterbutter

19,50 ADG

Schweinefilet  im Speckmantel an Pfeffersauce, 

Speckfisolen & Dukatenerdäpfel
18,90 CGLO

Stix "Schlemmer Pfandl"
Schweinsfiletspitzen gebraten mit Speck, Zwiebel, 
Champignon, Erbsen & Erdäpfel (im Pfandl serviert)

17,20 AGLO

Hühnerbrust "Italia" 
gebratenes Hühnerfilet gefüllt mit Ruccola,
Tomate & Mozzarella an mediterranen Tagliatelle

17,50 ACGH

Spare Ribs groß
mit Dukatenerdäpfel & Dipsaucen

25,90 ACDGM

   -   auch als kleine Portion erhältlich 19,90

Schweins-Rückensteak
serviert mit Grillgemüse, gebratenem Speck, 
Kräuterbutter & Pommes

17,90 GO

KINDER Schnitzerl gebacken oder natur

vom Huhn oder Schwein, dazu Pommes oder Reis, Ketchup
und eine kleine Überraschung

8,90 ACEFG

KINDER Nuggets  dazu Reis oder Pommes, Ketchup

und eine kleine Überraschung
8,90 ACEFG

GEBRATENES

FÜR unsere kleinen GÄSTE

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Allergene 

Kennzeichnung

großes Rindsgulasch (vom Wadschinken)

mit Gebäck (1 Stk)
13,50 A

Hühnerleber geröstet  mit Salzerdäpfel 13,20 ALO

" Zwiebelrostbraten " aus der Beiried

im herzhaften Safterl
serviert mit Braterdäpfel & Röstzwiebel

19,80 AGLM

"Cevapcici " (Hausgemacht, 400g Rohgewicht)

serviert mit Pommes & Zwiebelsenf
15,80 ACM

Eiernockerl  mit Zwiebel 9,50 ACG

Kasnockerl 
mit Zwiebel und würzigem Käse gratiniert

10,90 ACG

Holzhackernockerl 
mit Speck, Paprika, Lauch, Champignon & Käse

11,90 ACGL

Pommes 3,90

Cocktaildip/Knoblauchdip/Sauce Tartar/Senf/Mayonnaise 1,50 CDGMO

Blatt-, Gurken-, Tomaten-, Kraut- oder Erdäpfelsalat 3,90 LM

Gemischter Salat/Mayonnaise Salat 4,50 LM/CDLM

Reis/Teigwaren/Nockerl 3,50 C/ACG/ACG

Ketchup 1,00

Portion Kernöl aus der Steiermark 1,50

Baguettebrötchen/Kornbaguette 1,20 A/AGN

IMMER WIEDER GERN

NOCKERL im Pfandl serviert

BEILAGEN / BEILAGENSALATE

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Allergene 

Kennzeichnung

Marillenpalatschinke (1Stück) 2,80 ACG

Schokopalatschinke mit Schlagobers  (1Stück) 3,50 ACG

Stix "Schlemmer Palatschinke" 

mit Nougat-Nuss Fülle, 
serviert mit Schoko-Eierlikörsauce & Schlagobers

6,50 ACFGHL

Mohr im Hemd
Schokonusskuchen mit Schokosauce & Schlagobers

5,20 ACFGH

Topfennockerl (hausgemacht)
mit Butterbrösel & Röster der Saison

6,90 ACG

"gebackener Apfelstrudel"
panierte Palatschinke mit Apfelstrudelfülle auf Beerenröster

7,20 ACGH

kleiner Mokka/Brauner 2,60 -/G

großer Mokka/Brauner 4,20 -/G

Melange/Cappucino mit Milch & Milchschaum 3,80 G

Verlängerter 3,50

Cafe Latte mit viel Milch & Milchschaum 4,20 G

Heiße Schoko Tinkschokolade mit Schlagobers 4,50 G

Tee Diverse Sorten 2,90

        mit Milch 3,10 G

Schlagobershäubchen 0,80 G

MAN GÖNNT SICH JA SONST NIX

DA WIRD'S GANZ WARM UMS 

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Apfel- oder  Orangensaft 0,25 lt 2,70

Traubensaft aus dem Weinviertel 0,25 lt 3,20

Eistee Zitrone Fl. 0,33 lt 3,80

Johannisbeernektar 100% Österreich 0,25 lt 4,40

Naturtrüber Marillennektar 100% Österreich 0,25 lt 4,40

Coca Cola, Cola light oder Zero Fl. 0,33 lt 3,80

Almdudler oder Frucade Fl. 0,35 lt 3,80

Mineral prickelnd oder still Fl. 0,33 lt 3,20

Red Bull Dose 0,25 lt 3,90

Bitter Lemon oder Tonic Schweppes Fl. 0,20 lt 2,90

Holundersaft  gespritzt mit Wasser 0,25 lt 1,50

- gespritzt mit Soda 0,25 lt 1,90

Sodawasser 0,25 lt 1,40

Glas Wasser  (gefiltert & gekühlt) 0,25 lt 0,50

Portion frisch gepresster Zitronensaft 0,02 lt 0,50

Soda Zitrone 0,50 lt 3,50

Soda Holunder 0,50 lt 3,50

Jugendgetränke

Einheit

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte
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vom FASSL vom  FLASCHL

Zwettler Pils 0,3 lt 4,10 A Zwettler Original 1890 0,5 lt 4,50

0,5 lt 5,10 A Weitra Bräu Helles 0,5 lt 4,50

Zwettler Zwickl naturtrüb 0,3 lt 4,20 A Weizenbier 0,5 lt 4,90

0,5 lt 5,20 A

Zwettler Dunkel 0,3 lt 4,20 A

0,5 lt 5,20 A Zwettler Radler Zitrone 0,5 lt 4,50

Gemischtes  (Pils & Dunkel) 0,3 lt 4,20 A Murauer Radler Zitrone 0,33 lt 3,90

0,5 lt 5,20 A Becks (Alkoholfrei) 0,5 lt 5,20

Grüner Veltliner
Weingut Siegert, Großweikersdorf 
NÖ, trocken

0,125 lt 2,10

Zweigelt
Weingut Siegert, Großweikersdorf 

NÖ, trocken

0,125 lt 2,10

Pfirsichspritzer rot 0,25 lt 3,70 Sekt trocken 0,75 lt 18,90

Kaiserspritzer
weißer G'sprizter mit Holundersaft

0,25 lt 3,90 Schlumberger Sparkling 0,75 lt 34,50

Aperolspritzer
weißer G'sprizter mit 4cl Aperol 

0,25 lt 4,90 Piccolo trocken  (2 Gläser) 0,20 lt 8,90

G'sprizter weiß oder rot 0,25 lt 2,80
Piccolo Schlumberger 
(2 Gläser)

0,20 lt 12,90

WEINHALTIGES

SEKT

BIERIGES   

unser Hauswein

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Allergene Kenn-

zeichnung

 1/8 Flasche

Grüner Veltliner DAC - Hofmeister 3,40 19,80 O

Qualitätswein, 12% Vol, trocken
Bad Pirawarth NÖ

Chardonnay - Lenz Moser 4,60 26,90 O

Qualitätswein, 12,5% Vol, trocken
Neusiedlersee Bgld

Weißburgunder - Siegert 3,80 21,90 O

Qualitätswein, 12,5% Vol, halbtrocken
Großweikersdorf NÖ

Weißburgunder Spätlese - Rainprecht 3,80 21,90 O

Prädikatswein, 10,5% Vol, süß
Oggau Bgld

Blaufränkisch - Rainprecht 3,80 21,90

Qualitätswein, 13,5% Vol, trocken
Oggau Bgld

Zweigelt - Rainprecht 3,80 21,90

Qualitätswein, 12,5% Vol, trocken
Oggau Bgld

BOUTEILLEN WEINE weiß

BOUTEILLEN WEINE rot

Einheit

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte
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Allergene

Marillen- oder Birnenbrand 0,020 lt 3,20

Gin 0,020 lt 3,90

Hausschnaps - Nuss 0,020 lt 3,50

Jack Daniels 0,020 lt 3,90

Rum 38% 0,020 lt 1,90

Bacardi 0,020 lt 3,20

Averna sour 0,020 lt 3,90

Wodka 0,020 lt 3,20

Jägermeister Fl 0,020 lt 3,50

Partyflascherl Fl 0,020 lt 3,20 G

Baileys 0,040 lt 4,60 G

Einheit

HOCHPROZENTIGES

Die Erklärungen zu den Allergenen-Kürzel finden Sie auf den letzten Seiten der Speisekarte

Preise verstehen sich in Euro, inklusive aller Abgaben Steuern, vorbehaltlich Satz und Druckfehler



Buchstabencode Kurzbezeichnung Englisch

A glutenhaltiges Getreide cereals

B Krebstiere shellfish

C Ei eggs

D Fisch fish

E Erdnuss peanut

F Soja soy

G Milch oder Laktose milk or lactose

H Schalenfrüchte ediblenuts

L Sellerie celery

M Senf mustard

N Sesam sesame

O Sulfite sulphite

P Lupinen lupine

R Weichtiere mollusca

*) Enthält eine Phenylalaninquelle

**) Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken

Information über Süßungsmittel
(gemäß VO des BMG vom 10.7.2014, BGB Nr. II/175/2014)

Allergeneninformation

gemäß Codex-Empfehlung der WKO

Die Nährwertangaben beziehen sich auf nicht zubereitete Lebensmittel. 

Spuren von möglichen Allergenen wurden nicht berücksichtigt und eventuelle 

Kreuzkontaminationen können nicht gänzlich ausgeschlossen werden.


